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Cher-e-s Ami-e-s de la Gastronomie,

Nous sommes heureux de vous communiquer le menu des fêtes de fin d’année 2020. Ces plats sont à commander avant le 21 décembre et à retirer en boutique.

Pour ceux qui sont loin du Pays Basque, n’hésitez pas à commander en ligne nos spécialités basques, nos jambons et coffrets cadeaux avant le 21 décembre aussi.

Pour vos repas de fête de fin d’année, retrouvez le goût des recettes traditionnelles de nos mères et grand mères !
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			Vous aimerez aussi





6 janvier 2021
Une journée à Bayonne: 5 choses à faire absolument

Lire la suite





		

	

			
			

				
					
						

	
	
		
		Laisser un commentaire
Votre adresse e-mail ne sera pas publiée. Les champs obligatoires sont indiqués avec *
Commentaire * 
Nom 

E-mail 
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		Musée du Jambon de Bayonne
			

		

Horaires et Tarifs
			Visite gratuite
Durée: entre 10 et 30minutesJuillet - Aout : 9h30 - 18h30
Septembre à juin : 9h30 - 13h ; 14h30 - 18h30
Pour une visite de groupe, visite guidée ou une dégustation, réservez au 05 59 55 02 27 ou par email contact[@]charcuterie-aubard.fr


Mentions Légales
Partenaires



		

Qui Sommes nous ?
			La charcuterie Aubard est une véritable institution de l'art culinaire basque. Cette charcuterie est la plus ancienne de Bayonne... "Nous sommes la dernière charcuterie a fabriquer tous nos produits, charcuterie et salaisons, à Bayonne". rappelle son gérant Cédric Bergez, emblématique deuxième ligne de l'Aviron Bayonnais entre 2004 et 2009.

Extrait du journal Sud Ouest


		

			






Musée du Jambon de Bayonne

4.1

Basé sur 283 avis



notez nous sur










Hana Packard-Haas
11:20 23 Aug 21

Great products, friendly and helpful staff, a small family history and products museum








Djisas (DJ)
12:56 29 Jan 20

Just walked in and out, it did look interesting though…








A Siegel
16:14 22 Jul 19

1. Really shouldn’t be called « Musee » — it is a store w/a nice small exhibit/discussion in a back room.2. Half of the…  ‘musee’ is more a homage to the family and, well, an « I love me » panel to the family member (and his athletic career) currently running their production/the store.3. Despite that, reiterate, a « nice » small discussion of Bayonne/other hams and they are kind enough to have pages translating all the material into (if I recall correctly) six languages.plus








Louis
12:39 18 Mar 19

Cool








Nicolas Dreyfus
07:58 23 Oct 18

Mouthwatering







            Avis suivants        
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